附件1

2026年度安康市“揭榜挂帅”重点科技项目榜单
任务一：机器人关节用无框力矩电机关键技术攻关及产业化应用
需求背景：
随着机器人产业向高性能、高集成度方向快速发展，尤其是仿人机器人、协作机器人及精密操作机器人对关节驱动系统提出了极高要求，传统电机因体积大、惯量高、集成困难等局限已难以满足轻量化、高动态响应与精准力矩控制的需求。无框力矩电机作为机器人关节的核心驱动部件，凭借其紧凑的定转子结构、可直接集成于机械关节、实现零传动链力矩输出等优势，成为提升机器人动态性能和能效密度的关键技术路径。然而工业/协作/人形机器人关节核心驱动部件长期依赖进口，国产无框力矩电机存在扭矩密度低、齿槽转矩波动大、散热性能差、控制精度不足等问题，无法满足高端机器人国产化替代需求。同时，面向规模化应用的制造工艺、一致性控制及测试评价体系也亟待完善。因此亟须突破核心技术瓶颈，系统开展机器人关节用无框力矩电机的关键技术攻关，并加速其工程化与产业化应用，对提升我国机器人产业链核心竞争力、抢占智能装备技术高地具有重大战略意义。

技术难题概述（研究内容）：
1.攻克无框力矩电机高转矩密度磁路优化设计技术，研究新型永磁材料与极槽配合方案，优化气隙磁密波形与磁路拓扑结构，建立多目标联合仿真模型，实现单位体积输出转矩的显著提升，同时保障高过载工况下的磁路稳定性与抗退磁能力，攻克无框力矩电机高转矩密度磁路优化设计技术；

2.研发低齿槽转矩、低波动的电机结构优化方案，研究定子开槽宽度、槽口倾斜角度、磁钢偏心布置及不等厚磁极等结构参数对齿槽转矩与转矩脉动的抑制机理，研发低齿槽转矩、低波动的电机结构优化方案；

3.突破电机高效散热与轻量化集成设计技术，开发新型、高效的紧凑散热结构，构建电磁-热-流体耦合模型，实现温升与重量最优平衡，保障高负荷运行的可靠性，突破电机高效散热与轻量化集成设计技术；

4.完成产品性能测试与产业化工艺验证，搭建自动化测试平台，覆盖转矩特性、齿槽转矩、温升等全项指标；优化绕组绕嵌、磁钢贴装及动平衡工艺，制定过程能力控制标准，经过小批量试制与关节搭载验证，形成规模化量产能力，完成产品性能测试与产业化工艺验证。

技术攻关后希望达到的预期技术目标（考核指标）：

1.技术指标：扭矩密度≥5N·m/kg，齿槽转矩波动≤5%，额定转速下连续运行温升≤60K，定位精度≤0.01°；

2.经济指标：实现年产50万只关节电机，新增产值1500万元；

3.成果指标：申请装备制造领域发明专利1项、实用新型专利2项，形成企业标准1项。

科研经费总额（总投资）：300万元

愿意支付给揭榜单位的研发资金（榜单资金）：50万元
知识产权归属：陕西轩意光电科技有限公司
研究进度计划：项目计划实施周期为两年，具体实施进度计划如下：

第一阶段（2026年8月-2027年7月）：完成核心技术方案设计、仿真验证与实验室研发，突破2项关键技术，形成专利成果；

第二阶段（2027年8月-2028年7月）：完成产品中试、性能优化与客户验证，建成自动化生产线，实现批量生产与市场应用。

需求方联系方式：冉明平  13926850319

任务二：基于魔芋葡甘聚糖的低GI多风味新型凝胶食品

关键制备技术开发

需求背景：

魔芋凝胶食品具有低热量、高膳食纤维等特点，是健康休闲食品的重要发展方向。但目前产品普遍存在低GI与良好口感难以兼顾、凝胶结构单一、功能组分难以内嵌以及风味赋予不均匀等技术瓶颈。传统魔芋食品主要依赖外部调味实现风味构建，存在风味渗透效率低、质构稳定性差及产品附加值不高等问题，制约了魔芋食品向功能化、品质化方向发展。

本项目拟围绕低水活度凝胶结构构建、功能组分内嵌填充及多风味协同调控等关键技术开展攻关，建立“结构—功能—风味”一体化制备技术体系。申报单位已建成成熟的魔芋凝胶食品生产线和质量控制体系，具备中试放大及产业化转化条件。项目实施后将突破新型低GI魔芋凝胶休闲食品关键核心技术，提升魔芋资源高值化利用水平，推动魔芋产业向高附加值功能食品方向转型升级。

技术难题概述（研究内容）：

1.凝胶基底构建：以魔芋葡甘聚糖为唯一凝胶材料，研究低水活度条件下凝胶网络结构调控机制，突破低GI与良好咀嚼性难以兼顾的技术难题，建立低GI凝胶基底制备工艺。

2.内嵌填充技术：突破传统外部调味模式，研究功能组分在凝胶体系中的迁移与固定规律，解决膳食纤维等大分子功能组分难以进入凝胶内部的技术瓶颈，实现“基底—内部填充”一体化结构构建。

3.多风味调控：解决风味赋予与结构稳定性之间的矛盾，建立风味均匀赋予、质构保持与储藏稳定的协同调控方法，形成规模化生产工艺。

技术攻关后希望达到的预期技术目标（考核指标）：

1.技术指标：（1）建立低GI魔芋凝胶食品“结构—功能—风味”一体化制备技术体系1套，产品水分活度（Aw）≤0.75；（2）产品功能营养指标达到：GI值≤55，膳食纤维含量≥6g/100g，热量≤150kcal/100g。

2.经济指标：建立中试生产线1条，形成规模化生产能力，实现成果产业化应用。

3.成果指标：（1）开发风味享受型、营养补充型等系列新产品3种以上，常温储藏稳定性≥6个月；（2）申请功能型魔芋凝胶食品领域发明专利1-2件；（3）制定企业或团体标准1项（产品标准或技术规程，内容涵盖产品质量要求、检验方法及储运规范等）。

科研经费总额（总投资）：200万元

愿意支付给揭榜单位的研发资金（榜单资金）：80万元
知识产权归属：岚皋县烛山食业有限公司
研究进度计划：项目计划实施周期为两年，具体实施进度计划如下：

第一阶段（2026年8月-2027年7月）：开展低水活度魔芋凝胶结构构建与质构调控研究，建立低GI凝胶基底制备工艺；突破功能组分内嵌填充关键技术，实现“凝胶基底—内部填充”一体化结构构建；开展风味物质与凝胶结构协同调控研究，形成风味赋予与质构保持工艺基础，完成1～2类产品样品开发。

第二阶段（2027年8月-2028年7月）：完善“结构—功能—风味”一体化制备技术体系，完成不少于3种产品开发及工艺定型；完成GI值、膳食纤维含量、热量等功能营养指标测试与验证；建立中试生产线1条，形成规模化生产能力，完成成果转化与示范应用。

需求方联系方式：陈楚欣  18165059235

任务三：基于多级结构调控的蛋壳型超低贵金属催化剂制备及应用开发

需求背景：

贵金属催化剂是石油化工、精细化学品及环保治理等装置的关键材料，其性能直接影响装置效率与产品质量。随着“双碳”目标推进及装置大型化发展，行业对高效、低成本催化剂的需求持续提升。然而，贵金属资源价格不断升高，传统高载量催化剂成本高、利用率低，已难以满足产业化要求。蛋壳型结构可显著提升贵金属利用效率，具备降本增效潜力，但其多级结构构建复杂、工艺放大难度大、亟需突破规模化制备关键技术，实现产业化应用。陕西中科纳米材料股份有限公司已累计投入1000余万元，建成贵金属浸渍法与沉淀法生产线。本项目联合外部团队系统构建蛋壳型催化剂制备与放大工艺，实现壳层结构与组分分布的精准调控，推动新型结构催化剂的开发与产业化应用。

技术难题概述（研究内容）：

1.开发蛋壳型贵金属催化剂制备工艺，基于工业球形、条形载体，实现贵金属组分空间分布的精准调控，构建壳层厚度可控的负载技术体系。

2.开展多组分催化剂多级结构优化，在壳层内引入功能助剂，与贵金属形成纳米复合结构，协同提升催化活性与稳定性，实现贵金属用量降低。

3.建立催化剂性能评价体系，构建效率因子—分散性—利用率等关键指标，形成面向工程应用的综合评估方法与技术标准。
技术攻关后希望达到的预期技术目标（考核指标）
1.技术指标：（1）在保证催化性能与现有工业催化剂相当的前提下，实现贵金属负载量降低20%以上；（2）构建贵金属催化剂效率因子、分散性与利用率为核心的评价方法与指标标准；（3）建立蛋壳型贵金属催化剂公斤级稳定制备工艺。

2.经济指标：开发1–2个具备产业化潜力的贵金属催化剂产品，完成下游应用验证并实现推广应用，助力企业产值突破1.2亿元。
3.成果指标：（1）申报贵金属催化剂领域专利1-2件；（2）发表论文1-2篇，总结研究报告1份。
科研经费总额（总投资）：150万元
愿意支付给揭榜单位的研发资金（榜单资金）：50万元

知识产权归属：陕西中科纳米材料股份有限公司（技术合作单位有署名权）。

研究进度计划：项目计划实施周期为两年，具体实施进度计划如下：

第一阶段（2026年8月-2027年7月）：工艺开发与参数优化。完成蛋壳型载体及催化剂制备路线筛选与优化，确定可控构建蛋壳结构的最佳工艺窗口；同步开发适用于蛋壳型载体的贵金属负载方法，形成稳定可重复的小试工艺体系。

第二阶段（2027年8月-2028年7月）：放大验证与应用评估。开展蛋壳型贵金属催化剂中试放大，确定公斤级生产工艺参数与质量控制标准；建立以效率因子—分散性—利用率为核心的性能评价体系，完成典型工况下的应用验证与产品推广，总结研究报告。
需求方联系方式：朱有军  13309159193

任务四：基于数字孪生与工业物联网的经编车间智能管控平台研发

需求背景：

当前毛绒玩具纺织面料经编车间存在生产协同不足、设备预防性运维缺失、质量波动难追溯、柔性制造适配性差等痛点，传统管控模式难以支撑多品种、小批量、定制化生产需求。融合工业物联网与数字孪生技术，构建车间级智能管控平台，可实现生产全要素透明化、全流程闭环管控，契合安康市毛绒玩具产业数字化转型与智能制造升级政策导向，亟需攻克车间数据互通、孪生建模、智能调度等核心技术，破解车间智能化管控瓶颈。

研究内容：

1.研发工厂智慧管控平台，实现柔性生产调度、设备互联互通与远程运维、传感器等智能终端快速接入、制造数据自主感知；

2.基于数字孪生技术，建立工厂生产过程数字化副本，通过孪生模型轨迹分析生产瓶颈，提升生产资源配置能力；

3.基于自动导引AGV，实现经编车间柔性产线货品自动化转运，AGV自主规划、自主充电、智能避障；

4.搭建大数据分析中心，实现工厂运营管理、设备运行状态及制造过程综合分析与多维质量波动异常预警。

考核指标：

1.技术指标：（1）建成经编车间数字孪生智能管控平台1套，设备联网率≥95%，数据采集频率≤1秒；（2）AGV自主避障成功率≥98%，生产调度响应时间≤5分钟。
2.经济指标：产品不良率降低10%以上，生产效率提高15%以上，运维成本降低30%以上，全面提升车间数字化、智能化管控能力与综合运营效益，助力企业产值突破9000万元。
3.成果指标：（1）获得软件著作权登记≥2项；（2）制定企业标准≥1项。

经费预算：100万元

愿意支付给揭榜单位的研发资金（榜单资金）：50万元
知识产权归属：陕西可利雅纺织科技有限公司及技术合作单位共同拥有。
时间节点：项目计划实施周期为两年，具体实施进度计划如下：

第一阶段（2026年8月-2027年7月）：完成车间设备物联网化改造与边缘端部署，搭建数字孪生基础模型，实现设备互联互通与数据实时采集；完成AGV路径规划算法开发，建成管控平台基础框架与可视化监控模块；

第二阶段（2027年8月-2028年7月）：优化数字孪生模型精度与实时映射能力，实现智能生产调度；完善质量异常预警与大数据分析中心；完成平台测试、验收与场景应用，达成核心效能指标。
需求方联系方式：袁小忠  13861263608

任务五：光皮木瓜籽油超临界萃取及功能成分解析与高值化产品开发
需求背景：

木瓜产业是安康市、白河县的特色产业，白河木瓜是我国地理地标产品，全县种植面积14.2万亩，年产4万吨，白河县光皮木瓜深加工率低，产值80%依赖初级制品。传统加工工艺鲜瓜有效利用率低，活性成分损耗高，产业链长期滞留低端加工生产。目前我公司自主研发的木瓜提取物（CHAENOMELES SINENSIS EXTRACT），经过三年过万瓶的市场销售，真人使用测评，反馈良好。但是木瓜提取物原料产品，在迈向更广阔的原料市场，尚缺乏妆卫、医药级标准；缺乏学界科学严谨的实验数据背书；急需富集提取的工艺链开发。

秦巴山区作为国家中医药健康产业示范区，作为秦巴山特有的光皮木瓜是历史悠久的民间惯用中药材，具备药食同源属性。在今天四川、湖南等地地方中药典中依然对这一品种的木瓜都有收录。白河木瓜也是国家地理地标产品，有潜力构建“药食同源”特色产品体系。本项目聚焦光皮木瓜迈向功效领域的增值开发，急需突破“成分定向保留-梯次加工-功效验证”的关键技术链，突破木瓜鲜果资源利用单一，利用率低的瓶颈。最终实现白河县光皮木瓜这一从秦巴山特有的农副产品迈向秦巴医药大健康领域，实现原料升级，破解资源高值化利用困局，助力乡村振兴与区域产业升级。

技术难题概述（研究内容）：

1.功效认证：对光皮木瓜果、光皮木瓜籽，两类提取物进行试验检测，科学分析活性成分谱系，建立该提取物在抗氧化、抗炎、祛痘等护肤功效的科学实验论证模型，通过一系列的实验数据及权威机构的检测结果，取得该提取物在护肤功效方面的官方认证。

2.工艺提升：完成光皮木瓜果“一果三制”的梯次提取方案优化，攻克活性成分定向富集提取技术，推动木瓜从食品向功效护肤、医药级植物原料升级；
3.建立标准：对光皮木瓜各项提取物；各性状（固态、油项、水项）提取物建立质量标准体系，填补该植物原料在保健品、妆卫、医药领域的标准空白；
4.产业协同：通过“功效成分提取-功能性产品开发-产品溯源销售”三链融合，带动种植、加工、旅游康养，农文旅结合的大健康产业发展，探索秦巴山区“药食同源”风物，“前店后厂”的产业模式样板。

技术攻关后希望达到的预期技术目标（考核指标）：
1.技术指标：（1）完成富集提取工艺链的开发：通过生产实验，优化光皮木瓜提取物的各项提取技术参数（如煎煮提取、超临界萃取、水蒸馏法、亚临界提取等参数），使鲜果有效成分的利用率达到80%，构建光皮木瓜富集提取利用的综合技术体系；（2）制定2项光皮木瓜提取物（CHAENOMELES SINENSIS EXTRACT）产品的技术标准，MSDS产品安全技术规范、COA产品质控指标。
2.经济指标：依托光皮木瓜提取物的功效认证，开发上市3款高值功效护肤品或特膳食品，并实现产业化。

3.成果指标：（1）完成光皮木瓜提取物合规手续，完成毒理试验，全成分检测分析、原料稳定性分析、取得有国家认证的权威检测报告及功效认证，取得化妆品的原料认证；（2）针对产业协同目标，申报相关专利1-2项，发表学术论文1-2篇。

科研经费总额（总投资）：200万元

愿意支付给揭榜单位的研发资金（榜单资金）：50万元
知识产权归属：陕西光皮木瓜生物科技有限公司（合作技术单位拥有成果署名权）

研究进度计划：项目计划实施周期为两年，具体实施进度计划如下：
第一年：1.进行木瓜提取物毒理试验，全成分分析试验、原料稳定性试验；2.工艺提升：完成光皮木瓜果“一果三制”的梯次提取方案优化，攻克活性成分定向富集提取技术；3.制定2项光皮木瓜提取物的产品企业标准，MSDS产品安全技术规范、COA产品质控指标；4.针对产业协同目标，撰写专利内容，撰写相关学术论文1篇。
第二年：1.完成光皮木瓜提取物毒理试验，全成分检测分析、原料稳定性分析、取得有国家认证的权威检测报告及功效认证；2.开发上市3款高值功效护肤品或特膳食品；3.发表核心期刊论文1篇，完成专利1-2项。
需求方联系方式：秦喻  13689282663
